


Ytheca by Fiorital

Da oltre quarant'anni Fiorital € un punto di
riferimento nel settore ittico: per quantita e
varieta ittiche movimentate, ma soprattutto per
il proprio impegno nello sviluppo di un mercato
rispettoso del consumatore e sostenibile.

Mettiamo al centro di ogni nostra scelta la
salute delle persone, impegnandoci a garantire
alti standard di qualita e sicurezza alimentare.

Nel 2015 Fiorital decide di aprire Ytheca e ne
diventa il garante.

Non un semplice ristorante, ma un luogo dove
la ricerca e sviluppo dell'azienda incontra le
esigenze del pubblico, offrendo ricette di pesce
semplici e genuine che rappresentino i valori in
cui crediamo.




Dal mare alla tavola

DYP frozen® ¢ sinonimo di “stop al tempo”.

Un protocollo Fiorital che inizia dall'attenta
selezione delle materie prime, le migliori ovunque
esse siano nel mondo, senza additivi aggiunti.

Un abbattimento ultra rapido che ci permette di
fermare il tempo e mantenere intatte le proprieta
organolettiche del pesce.

Non & congelato, ¢ ibernato. Perfetto cosi, come
appena pescato, ma sicuro per tutti.

[La nostra cucina

La nostra € una cucina di mare.

Ogni piatto nasce da un equilibrio tra il rispetto per
la tradizione e una visione contemporanea, ma
con un solo obiettivo esaltare al meglio la qualita
del prodotto.

Dal mare alla tavola senza compromessi, con un
menu che spazia dai crudi ai primi e secondi, senza
E dimenticare le opzioni vegetariane.

YTHECA



Le sale

Immerso in un’atmosfera elegante e contemporanea, Ytheca combina il fascino
del mare con il calore dell'ospitalita. Le nostre due sale si adattano perfettamente a
qualsiasi tipo di evento




Sotto Coperta

-

Un'ampia sala
con cucine a
vista e una zona
bar ideale per
aperitivi e buffet.

Perfetta per
eventi fino a 100
posti seduti o 150
persone a buffet.

















